
FERMETURE DE L’ESPACE À 23H00

SALON VIP
Votre match

AVANT-MATCH 18H00
ACCUEILS 
Planche de charcuterie, crocs de légumes et anchoïade

PIÈCES FROIDES
Crémeux aux cèpes et noix en verrine, chips de jambon serrano
Cuillère de chair de crabe en aïoli sur une émulsion bouillabaisse et zest de yuzu

MI-TEMPS 19H45

LE BOCAL
Wok asiatique au poulet (nouilles chinoises, poulet mariné, 
légumes croquants)

APRÈS-MATCH

LES VINS

PIÈCES CHAUDES
Croc truffe (jambon blanc fumé, béchamel à la truffe d’été, conté fondant)
L’alsace au US (hot dog, Morteau fumée, choucroute caramélisée, moutarde au raifort)
De la terre a la mer (boudin noir, crevettes sautées et ananas caramélisé)
Verrine de lieu jaune (dés de lieu jaune, crème de courge butternut, émulsion au cidre)

FROMAGES
Plateau de fromages affinés

PIÈCES SUCRÉES 
Mini chou à la crème de châtaigne parfumé a la fève tonka, copeau de chocolat
Cuillère framboise en texture, sur une crème montée au chocolat blanc
Tartelette sablée, crème d’amande, figues pochées au vin, éclats de noisettes
Bonbons

Blanc : « Mas Neuf – L’Inédit Blanc Sec  »
Rosé: « Domaine des Rocs – Sancto Lupo »,
« Devois des Agneaux d’Aumelas »
Rouge : « Domaine du Landeyran – AnarSchiste »,
« Devois des Agneaux d’Aumelas – L’Audacieuse  »
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