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FERMETURE DE L’ESPACE À 20H35

EN CORBEILLE
Votre match

AVANT-MATCH 15H35

ACCUEILS 
Planche de charcuterie, légumes croquants et crème de betterave 
au fromage blanc

ATELIER SUCRÉ
Montage de Paris-Brest au praliné 

PIÈCES FROIDES
Club sandwich au poulet mariné, fromage frais au parmesan et jeunes pousses d’épinard
Tataki de thon sur un sablé au sésame wasabi, Cream Cheese au saté
Gougère au gorgonzola et noix 

MI-TEMPS 17H20

PIÈCES CHAUDES
Burger au poulet, béchamel au pesto et comté
Tatin d’oignons
Fondant aux bolets et aux cèpes « façon risotto »

APRÈS-MATCH

LES VINS

MENU TABLE
Plat
Lieu Noir rôti, gnocchis sautés aux poivrons confits, roquette, crème de chorizo
Fromages
Assiette de fromages
Dessert
Tartelette façon snickers

Blanc : « Domaine de Fenouillet – Hautes Combes »
Rosé : « Domaine des Rocs – Sancto Lupo »
Rouge : « Domaine de Fenouillet – Mosaique »


