MONTPELLIER - SECTION PALOISE -

COUP D’ENVOI A 21715

ole malch
SALON VIP

AVANT-MATCH 1930

ACCUEILS

Planche mixte : brochettes de légumes et charcuteries, crottons

PIECES FROIDES

Blinis, creme au beurre a I'aneth et crevette
Briochain a la creme de feta, poivrons confits et noix concassées

PIECES CHAUDES

Burger au poisson, sauce tartare maison et pickle concombre
Mini fajitas tex-mex au poulet

Crevette tempura au wazabi, mayonnaise au ponzu

Mini cheese naan, huile d'olive a la coriandre

MI-TEMPS 21455

LE BOCAL

Pommes de terre sautées au beurre et champignons poelées,
oignons confits au vin blanc et saucisse de volaille grillée

APRES-MATCH

PLATEAU DE FROMAGES AFFINES
PIECES SUCREES

Pastel de nata

Cannelé .

M hocolat et créme 4 la féve de tonk .‘
Bg#ggisauc ocolat et créeme a la feve de tonka rq

LES VINS

Blanc : « Devois des Agneaux d’Aumelas - AOP Languedoc - BIO - 2024 »

Rosé: « L'Inédit Mas Neuf »

Rouge : « Devois des Agneaux d’Aumelas - Cousu Main » @
VIGNOBLES JEANJEAN

FERMETURE DE L’ESPACE A 0100




