
MENU CLUB 1986Votre match au

COUP D’ENVOI 16H35
MONTPELLIER VS. CASTRES

Accueils et  pièces salées froides
Crème de ricotta au basilic, légumes croquants 
& croûtons
Pâté de campagne & jambon de Serrano Gran 
Reserva
Tartelette aux oignons confits et mousse de 
chèvre infusée au thym
Crêpe salée au saumon, fromage frais citronné 
et aneth fraiche

Pièces sucrées
Cookie aux framboises et chocolat blanc
Tropézienne aux noisettes
Assortiment de bonbons

Atelier sucré
Bar à mini pancakes et toppings au choix

Le Bocal
Butter chicken, riz pilaf & coriandre fraiche

Plateau de fromages affinés

Les pièces sucrées 
Moelleux à la crème de marron & chantilly au café
Tartelette au chocolat et ganache montée au 
pop-corn

Blanc : « Mas Neuf - L’Inédit Blanc 
Sec - IGP Pays d’Oc - Bio - 2025 »

Rosé : « Mas Neuf - L’Inédit - IGP Pays 
d’Oc - Bio - 2025 »

Rouge : « Domaine de Fenouillet - 
AOP Faugères - Bio - 2024 »Pièces chaudes

Cheeseburger au boeuf, cheddar, pickle de 
concombre et sauce barbecue maison
Noix de Saint-Jacques à la Bretonne

15H30

AVANT-MATCH 
18H10

APRÈS-MATCH 

LES VINS

17H10

MI-TEMPS

FERMETURE DE L’ESPACE À 20H30


