
MENU
VOTRE MATCH EN CORBEILLE

Montpeier vs. Pau

Accueils 
Planche de charcuterie, barquette de légumes, 
houmous et pain
Muffin façon pizza
Tartelette à la mousse de chèvre, miel et noix 
torréfiée

Menu table
Entrée
Pain perdu salé, gravlax de canard, crème 
d’aneth et gelée d’orange 

Plat
Sandre rôtie, purée de panais vanillée, légumes 
de saison glacés, fumet de poisson 
crémé et chips de patates douces 

Mignardises au centre de la table
Tropézienne 
Rocher Coco

Dessert
Pavlova aux pommes confites, caramel et 
amandes

Blanc : « Devois des Agneaux 
d’Aumelas - L’Audacieuse »

Rosé : « Domaine des Rocs – Sancto 
Lupo »

Rouge : « Domaine du Causse 
d’Arboras - L’Extrême »Fromages

Assiettes de fromage affinés et son mesclun 

13H00

AVANT-MATCH 
16H00

APRÈS-MATCH 

LES VINS

15H15

MI-TEMPS

FERMETURE DE L’ESPACE À 18H30

MENU L’ESPACE JEANJEANVotre match à

COUP D’ENVOI 16H35
MONTPELLIER VS. CASTRES

Accueils 
Planche de charcuteries et de fromages

P lat  chaud
Butter chicken & riz pilaf, coriandre fraiche

P lanches 
Fromages 

Pièces sucrées
Moelleux à la crème de marron & chantilly au café
Tartelette au chocolat et ganache montée au 
pop-corn
Tropézienne aux noisettes

Blanc : « Mas Neuf - L’Inédit Blanc Sec - IGP Pays d’Oc - Bio - 2025 »

Rosé : « Mas Neuf - L’Inédit - IGP Pays d’Oc - Bio - 2025 »

Rouge : « Mas de Lunès - L’Emblématique 1936 - AOP Languedoc - 
Grés de Montpellier - Bio - 2023 »

PLanches 
Planche de charcuteries et de fromages

15H30

AVANT-MATCH 
18H15

APRÈS-MATCH 

LES VINS

17H10

MI-TEMPS

FERMETURE DE L’ESPACE À 20H30


