
MENU
Montpeier vs. Pau

ACCUEILS 
Planche de charcuterie, barquette de légumes, houmous et pain

Muffin façon pizza
Tartelette à la mousse de chèvre, miel et noix torréfiée

MENU TABLE
Entrée

Pain perdu salé, gravlax de canard, crème d’aneth et gelée d’orange 

Plat
Sandre rôtie, purée de panais vanillée, légumes de saison glacés, fumet de poisson 

crémé et chips de patates douces 

FROMAGES
Assiettes de fromage affinés et son mesclun 

MIGNARDISES AU CENTRE DE LA TABLE
Tropézienne 
Rocher Coco

DESSERT
Pavlova aux pommes confites, caramel et amandes

Blanc : « Devois des Agneaux d’Aumelas - L’Audacieuse »
Rosé : « Domaine des Rocs – Sancto Lupo »

Rouge : « Domaine du Causse d’Arboras - L’Extrême »

13H00 Avant-match 

15H15 Mi-temps 

16H00 Après-match

LES VINS

MENU SALON VIPVotre match au

COUP D’ENVOI 16H35
MONTPELLIER VS. CASTRES

Accueils et  pièces salées froides
Crème de ricotta au basilic, légumes croquants 
& croûtons
Pâté de campagne & jambon de Serrano Gran 
Reserva
Gaufre salée à la mousse de chèvre au thym, 
pickles d’oignon rouge
Briochain à la rillette de thon au combawa

Les pièces sucrées
Cookie aux framboises et chocolat blanc
Tropézienne aux noisettes
Bar à bonbons

Snacking chaud
Burger au poulet croustillant BY JOANNES 
RICHARD (Bun toasté, pickles de concombre, 
mayonnaise creamy aux herbes, oignons rouges 
et cheddar)

Plateau de fromages affinés

Les pièces sucrées 
Moelleux à la crème de marron & chantilly au café
-
Tartelette au chocolat et ganache montée au 
pop-corn

Blanc : « Mas Neuf - L’Inédit Blanc 
Sec - IGP Pays d’Oc - Bio - 2025 »

Rosé : « Mas Neuf - L’Inédit - IGP Pays 
d’Oc - Bio - 2025 »

Rouge : « Domaine de Fenouillet - 
AOP Faugères - Bio - 2024 »

LES VINS

15H30

AVANT-MATCH 
18H10

APRÈS-MATCH 

Pièces chaudes
Panier de pommes de terre à la crème de champi-
gnons et jambon truffé
Nem aux légumes, sauce au soja, gingembre & 
sésame

17H10

MI-TEMPS

FERMETURE DE L’ESPACE À 20H30


